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PROYECTO INTEGRADOR
NOMBRE DE LA PROPUESTA
PLANEACION, EJECUCION Y EVALUACION DEL

FORO GASTRONOMICO
“Evolucion Gastronomica del Valle del Mezquital”

PROPOSITO

Generar el desarrollo de un evento gastronémico tipo Foro denominado “Evolucién
Gastrondmica del Valle del Mezquital” en el marco de la cocina tradicional y la fusién con la
innovacion gastrondémica.

OBIJETIVO GENERAL:

Desarrollar el evento Foro “Evolucion Gastrondmica del Valle del Mezquital” mediante la
Planeacioén, Logistica, Ejecucién y Evaluacién del proyecto, abriendo un espacio de formacion
y fortalecimiento cultural respecto al arte culinario, disefiando los espacios oportunos para la
gestidn de la cultura gastrondmica de la regidn y de las generaciones futuras a insertarse.

ASIGNATURAS INVOLUCRADAS

Lic. Bertha Garcia Alarcon.

Lic. Karina Vargas Rivera.

L.G. Chef Luis Alberto Lopez Cervantes

L.G. Chef Itzhel Briseida Rebolledo Hernandez

Lic. Rodrigo Acevedo Rodriguez

Generalidades

La propuesta sera expuesta en el auditorio Bicentenario ubicado en las instalaciones de
UTVM, Ademas de distintos espacios de la misma; el dia 10 de Abril del 2013.



PROYECTO
FORO

Aspectos Generales

e Portada

e indice

e Introduccién

e Concepto, caracteristicas y tipologias de los foros
e Funciones y de los foros educativos.

e Objetivos y utilidades educativas

e Metodologia

e Descripcion del evento y Alcance

PLANEACION, EJECUCION Y EVALUACION DEL FORO GASTRONOMICO
“Evolucion Gastrondmica del Valle del Mezquital”

PLANEACION
Capitulo |
Propuesta

e Introduccién

e Justificacion

e Misién

e Vision

e Objetivo General

e Objetivo Especifico

LOGISTICA DEL EVENTO

Capitulo I
Logistica del evento

e Descripcion del evento
Investigacidn de la oferta

e Croquis del lugar

UTVM

e Ubicacion, Distribucion, Logistica.
Perfil Recursos Humanos (staff)

e Foda

e Organigrama
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LOGISTICA DE LOS EVENTOS

GASTRONOMIA

L N

Estructura de los eventos Estructura organizacional
e Justificacion *  Croquis del lugar
e Misidn . Equipo
e Objetivo General . Distribucién
e Objetivo Especifico . Aforo
¢ Diagndstico de los participantes: * Presupuestos

e Perfil

e Necesidades *
e Motivaciones *
e Actitudes ’
e Intereses. )

Datos Generales de los eventos

* Tipo de evento
* Duracion
* Dirigido a:

Alimentos y bebidas

Recursos humanos (viaticos)
Recursos Materiales

Transporte y Alimentacion.
General.

Mercadotecnia (Publicidad , Foto
galeria, Video)

Coffee, Pettite fours, Drinks (con
fundamentos nutricionales)

Controles.

e Timers, Bitacoras, etc.

Programacion de actividades

* Fechay hora de inicio: _ Actividad
* Fechay hora de Terminacidn:

* Lugar
* Numero de participantes
* Tipoy nombre de actividades.
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Capitulo 11l

Evaluacion de los servicios
Gastronomicos

* Controles

* Evaluacién

Instrumentos de Evaluacion
Resultados de Evaluacidn (Graficado)

Anexos
Publicidad, Foto galeria, Video.

LIC. YASHARED SALDANA TAPIA L.G. CHEF ITZHEL BRISEIDA REBOLLEDO HERNANDEZ

L.G. CHEF LUIS ALBERTO LOPEZ CERVANTES

DIRECTORA DEL PROGRAMA EDUCATIVO DE TURISMO,
GASTRONOMIA
E ING. EN DESARROLLO TURISTICO SUSTENTABLE.

PROFESORES DEL PE DE GASTRONOMIA



